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СОДЕРЖАНИЕ 

 

1. Общие сведения об образовательной организации: 

- численность обучающихся по возрастным группам, в том числе числен-

ность льготной категории обучающихся. 

2. Состояние уровня охвата питанием по возрастным группам обучающихся. 

3. Модель предоставления услуги питания  

 оператор питания; 

   длительность контракта. 

4. Использование транспорта для перевозки пищевой продукции. 

5. Инженерное обеспечение пищеблока: 

 водоснабжение; 

 горячее водоснабжение; 

 отопление; 

 водоотведение; 

 вентиляция помещений.  

6. Проектная мощность (план-схема расположения/помещений) пищеблока. 

7. Материально-техническое оснащение пищеблока. 

8. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой.  

9. Характеристика бытовых помещений. 

10. Штатное расписание работников пищеблока. 

11. Форма организации питания обучающихся. 

12. Перечень нормативных и технологических документов. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

1. Общие сведения об образовательной организации 

 

Руководитель образовательной организации: Сабинская Ольга Альбертовна 

 

Ответственный за питание обучающихся: Краснова Елена Анатольевна  

Численность педагогического коллектива: ___14________________________ 

 

Численность обучающихся __180_____________________________________ 

 

Количество групп всего: ____6______________________________________ 

 

2. Охват питанием по возрастным группам обучающихся 

 
№ 

п\п 

Номер 

группы 

Возрастная 

категория 

детей 

Численность 

обучающих-

ся в группе 

Из них 

льготной 

категории, 

чел. 

 

 

Количество 

посадочных 

мест для ор-

ганизации 

питания 

Площадь по-

мещения, в 

котором ор-

ганизовано 

питание 

1 13 3-4 29 10 29 49 

2 14 2-3 27 6 27 49,4 

3 15 5-6 31 7 31 49,1 

4 16 4-5 31 5 31 49,4 

5 17 5-6 29 5 29 49,1 

6 18 6-7 33 4 33 49,3 

ИТО

ГО: 
6  180 37 180 295,30 

 

 

3. Модель предоставления услуги питания 

(столовая на сырье, столовая доготовочная, буфетно-раздаточная) 

 

Модель предоставления пита-

ния 

на сырье 

Оператор питания, наименова-

ние 

МАДОУ «Детский сад № 104» 

Адрес местонахождения 167022, Республика Коми, г. Сыктывкар,  

ул. Магистральная, 9/4 

Фамилия, имя отчество руко-

водителя,  

контактное лицо 

Сабинская О. А., директор 

Контактные данные: тел. / эл. 

почта 

 

(8212) 23-49-32, ds104k2@mail.ru 



  

 

 

Дата заключения контракта 

 

- 

Длительность контракта 

 

- 

 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки  пище-

вой продукции 
 

Вид транспорта  

МАДОУ «Детский сад № 104»  

перевозкой пищевой продукции не занимает-

ся 

Принадлежность транспорта 

Условия использования транс-

порта 

 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 

 

Водоснабжение централизованное 

Горячее водоснабжение централизованное  

Отопление 

 

централизованное 

Водоотведение 

 

централизованное 

вентиляция помещений 

 

естественная, вытяжная 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПИЩЕБЛОК 



  

 

 

7.  Материально-техническое оснащение пищеблока 

 

7.1. Перечень помещений и их площадь м
2 

 
(перечень и площадь помещений в зависимости  

от модели предоставления питания) 

 

№ 

п/п 

Наименование 

цехов и помещений 

Площадь помещение м
2
 

Столовые 

школьно 

базовые 

Столовые, 

работаю-

щие на сы-

рье  

Столовые 

догото-

вочные 

Раздаточ-

ные, буфеты 

1. Складские помеще-

ния 

 
13,5 м

2
 

  

2. Производственные 

помещения 

    

2.1 Овощной цех (пер-

вичной обработки 

овощей) 

 4,2 м
2
   

2.2 Овощной цех (вто-

ричной обработки 

овощей) 

 6,0 м
2
   

2.3 Мясо-рыбный цех  5,8 м
2
   

2.4 

 

Доготовочный цех     

2.5 Горячий цех  24,7 м
2
   

2.6 Холодный цех  6,7 м
2
   

2.7 Мучной цех     

2.8 Раздаточная     

2.9 

 

Помещение для рез-

ки хлеба 

    

2.10 Помещение для об-

работки яиц 

    

2.11 Моечная кухонной 

посуды 

 14,6 м
2
   

2.12 Моечная столовой 

посуды 

    

2.13 Моечная и кладовая 

тары 

    

2.14 Производственное 

помещение буфета-

раздаточной 

    



  

 

 

2.15 Посудомоечная бу-

фета-раздаточной 

    

3. Комната для приема 

пищи (персонал) 

    

 

7.2. Характеристика технологического оборудования  пищеблока 

 

№ 

п/п 

Наимено-

вание 

цехов и 

помещений 

Характеристика оборудования 

наименование 

оборудования 

количе-

ство 

единиц 

оборудо-

вания 

дата его 

выпус-

ка 

дата начала 

его  

эксплуата-

ции 

процент 

изно-

шенно-

сти обо-

рудова-

ния 

 

1. Складские 

помещения 

Шкаф холо-

дильный - МХМ 

марихолодмаш   

1 

 
02.06.2012 

 

 

Весы ВИЦ-10 1  12.09.1968  

Ларь морозиль-

ный 

«Снеж»   

1 

 

08.08.2017 

 

Весы ТВ-М-

300.2-А3 
1 

 
10.07.2012 

 

Холодильник 

CLASS A 
 

 
10.05.1989 

 

2. Горячий 

цех 

Электрокипя-

тиль 

ник КНЭ-100-01 

1 

 
20.11.2016 

 

 

Универсальная 

машина проти-

рочная 

ЛКИМ.101245.0

01 ТУ 

1 

 

06.06.2012 

 

 

Плита ЭПК-48 

ЖШ  
2 

 
02.10.2011 

 

3. Холодный 

цех 

Шкаф холо-

дильный - МХМ 

марихолодмаш   

1 

 
02.06.2012 

 

 

Весы электрон-

ные настольные 

МК_А 

1 

 

11.10.2012 

 

4. Овощной 

цех (пер-

Картофелечист-

ка  МОК-150 М 
1 

 
01.10.2012 

 



  

 

 

вичной об-

работки 

овощей) 

5. Мясо-

рыбный 

цех 

Весы ВИЦ-10 1  12.09.1968  

Мясорубка 

электрическая 

МИМ-300М 

1 

 
10.06.2012 

 

 

 

7.3. Дополнительные характеристики технологического оборудования 

 

№ 

п/п 

Наименова-

ние техноло-

гического 

оборудования 

Характеристика оборудования 

назна-

чение  

 

марка 

 

произ-

води-

тель-

ность  

 

дата  

изго-

товле-

ния 

 

срок  

служ-

бы 

 

сроки 

профи-

лакти-

ческого  

осмотра   

 

1. Тепловое 
Плита  

ЭПК-48 

ЖШ 

 
2012 г. 5 л. 

 По 

необхо-

димости 

Плита  ЭПК-48 

ЖШ 

 
2012 г. 5 л. 

Элек-

трокипя 

тильник  

КНЭ-

100-01 

 

2016 г. 4 г. 

2. Механиче-

ское 

Мясо-

рубка 

элек-

триче-

ская 

МИМ-

300М 

 

2012 г. 8 л. 

По необ-

ходимо-

сти 

Карто-

феле 

чистка 

МОК-

150 М 

 
2012 г. 8 л. 

Маши-

на про-

тироч-

но-

реза-

тельная 

 

ЛКИМ.1

01245.00

1 ТУ 

 

2010 г. 12 л. 

3. Холодильное Шкаф 

холо-

диль-

ный   

МХМ 

марихо-

лодмаш   

 

2012 г. 19 г. 

По необ-

ходимо-

сти 



  

 

 

Холо-

диль-

ник 

 

 

 

CLASS 

 

A 

 

 

 

 2020г. 

приѐмо-

переда-

ча из 

другого 

д/сада 

 

3 л. 

Шкаф 

холо-

диль-

ный   

МХМ 

марихо-

лодмаш   

 

2012 г. 19 г. 

Ларь 

моро-

зиль-

ный 

«Снеж» 

 

2017 г. 7л. 

4. Весоизмери-

тельное 

Весы 

элек-

трон-

ные 

настоль

ные 

МК_А 

МК_А 

 

2012 г. 6 г. 

Поверка 

1  раз в 

год 

21.03. 

2022 г. 

Весы  ВИЦ-10  1968 г. 10 л. 

Весы ВИЦ-10  1968 г. 10 л. 

Весы  

ТВ-М-

300.2-

А3 

 

2012 г. 13 л. 

 

7.4. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования 

 

№ 

п/п 

Наименова-

ние 

технологиче-

ского обору-

дования 

Характеристика мероприятий  

нали-

чие 

дого-

вора  

на 

техос

мотр 

 

нали-

чие до-

говора  

на про-

веде-

ние 

метро-

логи-

ческих 

работ 

 

прове-

дение 

ремон-

та 

 

план 

приоб-

рете-

ния 

нового 

и заме-

на ста-

рого 

обору-

дова-

ния 

ответ-

ственный 

за состо-

яние обо-

рудова-

ния 

 

график 

сани-

тарной 

обра-

ботки 

обору-

дования 

 



  

 

 

1 Тепловое 

По 

необхо 

димо-

сти 

- 

По 

необхо 

димо-

сти 

По мере 

финан-

сирова-

ния 

 

Текущая 

– еже-

дневно, 

гене-

ральная 

– 1 раз в 

неделю 

2 Механиче-

ское 
- 

По 

необхо 

димо-

сти 

3 Холодильное 

- 

По 

необхо 

димо-

сти 

4 Весоизмери-

тельное 

Повер-

ка  

1  раз в 

год 

21.03.20

22 г. 

 

 

8. Характеристика помещения и оборудования столовой,  

план-схема столовой 

 

№ 

п/п 

Наиме-

нование 

оборудо-

вания 

Характеристика оборудования столовой, площадь  М
2
 

количество 

единиц обо-

рудования 

дата его 

приобрете-

ния 

процент изно-

шенности обо-

рудования 

количество  

посадочных мест в 

столовой 

 

В МАДОУ «Детский сад № 104» столовая отсутствует 

 

 

 

9. Характеристика бытовых помещений 

 

№ 

п/п 

Перечень бытовых помеще-

ний 

Характеристика помещений -, площадь  

М
2
 

Количество единиц оборудования для 

бытовых целей 

1. Складские помещения стеллаж железный  - 2 шт., стол произ-

водственный - 2 шт., тумба -1 шт. 

2. Горячий цех шкаф  навесной - 1 шт., стол производ-

ственный - 6 шт., подтоварник - 1 шт., 

шкаф двухстворчатый 1 шт., стеллаж 

железный - 2 шт.,  

3. Холодильный цех стол разделочный - 1шт.,   

 



  

 

 

10. Штатное расписание работников пищеблока 

 

№ 

п/п 

Наименова-

ние  

должностей 

Характеристика персонала  столовой 

коли-

че-

ство 

ста-

вок 

укомплек-

тован-

ность 

базовое 

образован 

квали-

фика- 

цион-

ный 

разряд 

стаж 

работы 

 

нали-

чие 

медкни

жки 

1. Зав.произво

дством 

- - - - - - 

2. Технолог - - - - - - 

3. Повара:  

3.1. Бобрышева  

Н. К. 

1 1 Среднее 

профессио-

нальное 

5 46л. 

5м 

Да 

3.2. Лыбина  

Е. А. 

1 1 Среднее 

профессио-

нальное 

4 34 г. 

8 м. 

Да 

4. Рабочие 

кухни (по-

мощники 

повара) 

 

4.1. Матущенко  

О. П. 

1 1 Среднее 

профессио-

нальное 

- 27л 

11 м 

Да 

5. Зав. складом 

(Кладов-

щик) 

 

5.1. Сорочану  

Н. И. 

1 1 Среднее - 48л.6 м. Да 

 

 

 

11. Форма организации питания обучающихся  

 

- предварительное накрытие столов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

12. Перечень нормативных и технологических документов: 

 

- Примерное  десятидневное  меню   

- Ежедневное меню  

- Меню раскладка 

-Технологические карты (ТК) 

- Накопительная ведомость расхода продуктов 

- График приема пищи 

- Гигиенический журнал (сотрудники) 

- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования 

- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях 

- Журнал бракеража готовой пищевой продукции 

- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; 

- Приказ о составе бракеражной комиссии   

- Акт  по результатам проверки состояния готовности пищеблока по 

организации питания к новому учебному году 

- Положение об организации питания обучающихся 

- Положение о бракеражной комиссии 

-  Приказ  об организации питания 

- Должностные инструкции персонала пищеблока 

- Требования к информации по питанию, размещаемой  на сайте ДОО                          

- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового 

питания 
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